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Verfahren zur Herstelluno eines Farbstoff-Gemisches zur Verwendung in 
Lebensmitteln, Pharmazeutika und Kosrnetjka und hiernach erhaitenes 
Farbstoff-Gemisch i 

: . 1 

'V. .• i 
Die Erfindung betrifft ein Verfahren zur Herstellung eines Farjsstoff- 

Gemisches zur Verwendung iri Lebensmjtteln, Pharmazeutika und Kbsme- 

tika und hiernach erhaltenes Farbstoff-Gemisch. j 

Gemische von Farbstoffen, in$besonderfe in flilssiger Form, warden jin vie- 
len Bereichen zur farblichen Gestaltuhgj von Produkten verwendet.j Auch 
bei Lebensmitteln, Pharmazeutika und Kpsmetika sind fliissige Farbstoff- 
Gemische iiblich. Hierbei sind allerdings besondere ge$etzliche Vorschrif- 
ten zu beachten, wie nationale Vorschriften oder Vorschriften der Europai- 
schen Union. Besonders bei Lebensmitteln, Pharmazeutika und Kobmeti- 
ka gibt es vielfaltige Bestimmungen; die Verwendung von und Farb$toffen 
bzw. Farbstoff-Gemischen bedarf vor ihrer Markteinfuhrung der Zulassung 
durch die entsprechenden Behflrden. 

Bei den unterschiedlichen Eirisatzgebieten derartiger Gemische sjind je 
nach den Produkterfordernissen und im Hinblick auf die Eigenschaften 
des Endproduktes spezifische Eigenschaften der Gemische im Zusam- 
menwirken mit anderen Komponenten zu berQcksichtigen. Eigenschaften, 
insbesondere bei Lebensmitteln, wie Freisetzungsgeschwindigkeit, Migra- 
tionsverhalten oder Lichtstabilitat bestimmen in entscheidendem MaBe die 
Produktqualitat. 

Besonders im Gesundheitswesen und im tebensmittelsektor herrscht ein 
starker Konkurrenz- und damit Kostendruck.: AuSerdem fordert der Ver- 
braucher heute in erhtthtem Made Prodtikte,die visuell ansprechend sind 
und dem Anspruch an einen hohen Qualitatsstandard gerecht warden. 
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Der Erfindung liegt deshalb dieAufgabejzugrunde ein Verfahren zur Her- 
stellung eines Farbstoff-Gemisches bereitziistellen, das leicht herstellbar, 
qualitativ hochwertig und leicht zu verarbeiten ist, zu vorteilhaften Pro- 
dukteigenschaften fOhrt und bei dessen Harstellung keine organischen 
Lebensmittel verwendet werden. Insbesbndere ist es eine Aufgabe, Farb- 
stoff-Gemische fOr Lebensmittel mit vorteilhgften Eigenschaften hinsicht- 
lich Freisetzungsgeschwindigkeit, Ergiebipkeit, Migrationsverhalten, Auflo- 
sungsgeschwindigkeit und Lichtstabilitmibereitzustellen. 

Diese Aufgabe wird durch die in Ansprucfi 1 genannten Merkmale gelost 

Danach besteht das erfindungsgepfifie Verfahren darin, dass in einer ers- 
ten Stufe ein Farbstoff, ein Tragerstoff und ein Ltisungsmittel sowie gege- 
benenfalls weitere Bestandteile zu Dinar Farbstoff-Dispersion bei einer 
Temperatur von 20° C bis 70° C miteinander vermischt werden, dass in 
einer zweiten Stufe die in der ersten Stufe erhaltene Farbstoff-Dispersion 
vermittels apparativer Dispergier- und Vermahlinstrumente, wie Miihlen, 
Turrax-Homogenisatoren oder Rphrinstrumehte, zu einer Dispersion mit 
einem Feststoff mit einer durchschnittllchen Teilchengralie von weniger 
als 30 in einem flQssigen System zerkleinert wird, wobei der Feststoff 
ein Carotinoid wie Caroline und Garofinoide sowohl naturidentischen wie 
auch natQrlichen Ursprungs, ein Betanin, ein Riboflavin, ein Anthocyan, 
ein Carminprodukt, ein Curcuminbid, ein Porphyren und/oder eine Chlo- 
rophylverbindung, eine ChlorophillinVerblndung, eine Kupfer-Chlorophyll- 
und/oder Kupfer-Chlorophillinverbindung ist, dass in einer dritten Stufe 
eine oberfiachenaktive Substanz bei einep Temperatur von 40° C bis 80° C 
durch eine wassrige Aufldsung hergesteUt wird, und dass in einer vierten 
Stufe die in der dritten Stufe hergestellte* oberfiachenaktive Substanz der 
auf 30° C bis 60° C temperierten Farbstpff-Dlspersion bei einer Tempera- 
tur von 30° C bis 60* C hinzugegeben wird. : 



Danach besteht die Erfindung in der HersteUung eines in einem in Le- 
bensmittelri, pharmazeutischen und Kosnietika verwendbaren, qualitativ 
hochwertigen und leicht zu verarbeitenden Farbstoff-Gemisches aus einer 
Farbstoff-Dispersion und einer oberfiachenaktiven Substanz, wobei die 
Dispersion den Farbstoff im Feststoiff enthSIt, der beispielsweise ein Caro- 
tinoid wie Carotine und Carotinoide sowohl riaiuridentischen wie auch na- 
turlichen Ursprungs, ein Betanin, ein Riboflavin, ein Anthocyan, ein Car- 
minprodukt, ein Curcuminoid, ein Porphyren tihd/oder eine Chlorophylver- 
bindung, eine Chlorophillinverbindung, eine Kupfer-Chlorophyll- und/oder 
Kupfer-Chlorophillinverbindung ist. 

Die Eigenschaften des naeh d0m Verfahren erhaltenen Farbstoff- 
Gemisches konnten durch eine Auswahl und die Kombination von geeig- 
neter Farbstoff- Dispersion und vorteilhafter oberflachenaktiver Substanz in 
Bezug auf Freisetzungsgeschwindigkeit, Ergiebigkeit, Migrationsverhalten, 
Aufldsungsgeschwindigkeit und Lichtstabilitdt uberraschenderweise in ho- 
hem Mali optimiert und signiftkant verbessert werden. 

Insbesondere konnte in dem Farb^toff-Gemisch die Ergiebigkeit in dem 
jeweiligen Medium der Endanwendung, wie gef&rbten fldssigen Lebens- 
mitteln, z. B. Getranke2Ubereitungen, gegenUber bekannten Farbstoff- 
Gemischen verbessert werden. Eine verbesserte Ergiebigkeit ist deshalb 
von Bedeutung, weil die Ergiebigkeit ein entscheidender Qualitatsparame- 
ter ist und ein verbessertes Freisetzungsverhalten einen geringeren Pro- 
dukteinsatz und damit fikonomischere Rezeptiiren erlaubt. Dies fuhrt nicht 
zuletzt zu einer erheblichen Kostenreduzierung. 

Oberraschender Weise konnte mit dem Farbstpff-Gemisch auch ein uner- 
wQnschtes „Ausbluten M und der Clbertritt von Farbstoffen zwischen unter- 
schiedlichen Phasen, z. B. Fett und Zucker, in Ubensmitfeln gezielt ver- 
mindert oder sogar ganz vermieden werden. Vorteilhaft an dem Farbstoff- 
Gemisch ist, dass es mit ihm mflglich wird, einen bestimmten Farbstoff 
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Oder eine Farbstoffkombination im wesentlichen ausschlielilich in einer 
gewlinschten Phafce zu verteilen und zu verhindern, dass es zu einem er- 
kennbaren PhasenObertritt des odar der Farbstoffe komimt. 

AufJerdem zeigt das Farbstoff-Gemisch elne rasche Auflfcsung in dem 
Medium der Endanwendung. Dies hat den Vorteil, dass die Herstellungs- 
zeiten verkurzt und so die Produktionsablaufe optimiert und andere Wei- 
terverarbeitungsschritte schneiler und effizienter eingestellt werden kon- 
nen. Dies fuhrt schlieftlich auch zu elner Einsparung von Maschinenzeiten 
und Personaleinsatzzeiten, wodurch eine Kostenreduzierung mOglich wird. 

SchlieBlich ist die Lichtstabilitat bei.bekahnt.en Farbstpff-Gemischen ein 
kritischer Punkt. Insbesondere bei naturlichen Farbstoff Gemischen ist die 
Lichtstabilitat aufterordentlich begrenzt und erfilllt haufig nicht die Anforde- 
rungen fUr einen Einsatz, besonders nicht in Lebensmitteln wie GetrSnken. 
Dieser Sachverhalt macht den Einsatz von weiteren StabilisationsmaG- 
nahmen erforderlich, durch die z. B. ungesattigfe Strukturen gegen Oxida- 
tion geschiitzt werden. Hier zeigen die nach dem Verfahren hergestellten 
Farbstoff-Gemische hervorragende Verbesserungen und erlauben eine 
Verminderung derartiger Stabilisatoren oder machen den Einsatz von ih- 
nen ganzlich uberfllissig. Andererseits ktinnen nun Farbstoffe verwendet 
werden, die frtiher nicht eingesetzt werden konnten. 

Vorteilhafte Ausgestaltungen der Erfindung sind in den Unteranspruchen 
gekennzeichnet. 

Als besonders vorteilhaft hat es sfch erwiesen, wenn das Farbstoff- 
Gemisch eine mittlere TeilchengroBe von kleiner 25 urn, besonders bevor- 
zugt von kleiner 20 Mm und am; meisten bevorzugt von kleiner 10 jim hat. 



Der Farbstoff liegt in dem Gemisch als Feststoff vor. Der Farbstoff kann 
ein Farbstoff auf Naturbasis sein, ein modifizierter Farbstoff auf Naturbasis 
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oder ein synthetischer Farbstcff. Besbnders bevorzugt sind Farbstoffe auf 
Naturbasis,' wie Carotinoid, Betanin, Riboflavin. Anthocyan, Carminproduk- 
te, Curcuminoid oder Chlorophyllverbindungen, Chlorophillinverbindungen 
sowie Kupfer-Chlorophyll- und/oder Kupfer-Chlorophilllnverbindungen, 
wobei unter Carotinoida, Carotine und Carotinoide, sowohl naturidenti- 
schen wie auch naturlichen Ursprungs fallen. 

Weiterhin kann das Farbstoff-Gemisch weitere Hilfs- oder/und Zusatzstoffe 
enthalten, die in der Lebensmittelindustrie, der pharmazeutischen Indust- 
rie oder der Kosmetikindustrie ubltch sind, wie Geschmacksverstarker, 
Duftstoffe oder Kbnservierungsstoffe sowie Tragerstoffe, wie Polysaccha- 
ride, Maltodextrine und Polyole, und die Eigenschaften des Farbstoff- 
Gemisches nicht negativ beeinflussen oder 211 einer Verbesserung der 
Eigenschaften fuhren. 

Vorzugsweise ist die oberfiachenaktive Substanz in dem Farbstoff- 
Gemisch in einem Anteil von unter 20 %. vorzugsweise von unter 10 % 
und am meisten bevorzugt von 1 bis 5 % b^ogen auf das Gemisch ent- 
halten, wobei sich die % auf Gew.-% beziahen. 

Neben den genannten Komponenten ktinnen weitere geeignete Bestand- 
teile in dem Farbstoff-Gemisch enthalten sein, die zu einer weiteren Ver- 
besserung oder einem vorteilhaften Erscheinungsbild des Endproduktes 
beitragen. 

Das Verfahren zur Herstellung des Farbstoff-Gemisches wird wie folgt 
durchgefOhrt: 

In einem ersten Schritt wird eine erste Komponente, namlich eine Farb- 
stoff-Dispersion, und in einem zweiten Schritt eine zweite Komponente, 
namlich eine oberfiachenaktive Substanz, hergestellt Diese beiden Kom- 
ponenten werden anschlieGend vorzugsweise durch intensives Verruhren 
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homogen vermischt Das Mischen wird vorzugsweise bei erhohter Tempe- 
ratur, insbesondere bel 30° bis 60° C durcHgefqhrt 

Durch die Verfahrensbedingungen des erfindungsgemafien Verfahrens 
wird vorteilhafter Weise ein Gemisch erhalten, das bei »einer Verwendung 
zu vorteilhaften Eigenschaften hinsichtlich Freisetzungsgeschwindigkeit, 
Migrationsverhalten oder LichtstabilitSt fuhrt Hinzukoipmt, dass bei der 
Durchfuhrung des Verfahrens kein organisches LOsungsmittel eingesetzt 
wird. Auch keine Ole oder Fette warden verwendet. Bevorzugterweise 
wird von organischen bzw. natbrlichen Pignhenten ausgegangen. 

Insbesondere die Abfolge der einzelnen Vqrfahrensschritte und die ge- 
wahlten Temperaturbereiche und die Zeitdauer der einzelnen Verfahrens- 
schritte haben sich als vorteilhaft fur die Herstellung des Farbstoff- 
Gemisches und seiner Eigenschaften erwjesen, 

Besonders bevorzugt ist eine Mischtemperatur beim Vermischen von 
Farbstoff-Dispersion urid oberfiachenaktiver Substanz von 30° bis 50° C, 
vorzugsweise bel 40° bis 50* C und eine Mischzeit von 15 bis 90 Minuten, 
besonders bevorzugt von 30 bis 60 Minuten. 

Vorteilhaft zeigte sich auch, wenn die Farbstoff-Dispersion bei Zugabe der 
zweiten Komponente temperlert wurde auf 30 D bis 50° C. vorzugsweise 
auf 35° bis 45° C und am meisten bevorzugt auf ca. 40° C. 

Dabei ist es mfcglich das Farbstoff-Gemisch in alien bekannten Lebensmit- 
teln, Pharmazeutika oder Kosmetika einzusetzen. Die vorteilhaften Eigen- 
schaften werden insbesondere in Lebensmittel mit flussiger und auch mit 
fester Konsistenz erreicht. 

Die Erfindung wird durch die folgenden Beispiele veranschzjulicht. 
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Beispiel 1 

Herstellung des Farbstoff-Gemisches : 

1.1. Herstellung der FarbstofT-Dispersion (Komponente A) 

Ca. 300 g Gummi arabicum werden unter RUhren in eirier Losung ca. 400 
g demineralisiertem Wasser und ca. 100 g Maltodextrin bei 40° bis 50* C 
fur 30 bis 60 Minuten gelOst, bis eine homogene Mischung vorliegt. 

Anschliedend werden dieser Mischung oa, 100 g Curcumin-Pulver 
.zugesetzt und verruhrt. Dieses Gemiscb wird in einer Dispersionsmuhle 
vermahlen bis die durchschnittliche Teilchengrolie in dieser Suspension 
ca. 10 nm erreieht hat. 

1.2. Herstellung der oberflachenaktiven Subsfanz und des Endproduk- 
tes (Komponente B) 

Die Komponente A wird unter Ruhren auf ca. 40" C temperiert und als 
Emulgator eine bei einer Temperatur von 60 ? bis 80° C hergestellle Lb- 
sung aus ca. 100 g Wasser und ca, 10 g Cltrem, Zitronensaureestar von 
Monoglyceriden (E-472c) zugesetzt. Die Mischung wird weiterhin fur ca. 
30 Minuten bei ca. 40° bis 50° C verrphrt. Die erhalten© Suspension stellt 
das Farbstoff-Gemisch dar. 

i 

Beispiel 2 

Die gemaft Beispiel 1 hergestellten Komponenten A sowie das Farbstoff- 
Gemisch. bestehend aus Komponente A und B, wurden hinsichtlich ihrer 
Eigenschaften nun weiter untarsucht 
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2.1. Das nach dem Verfahren hergestellte. Produkt hat ein vorteilhaftes 
Freisetzungsverhatten und gute Ergiebigkeit 

Um das Freisetzungsverhalten upd di$ Ergiebigkeit von Produkten mit 
gleicher TeilchengrGBenverteilung bewerten jund quantifizieren zu kcinnen, 
wurde folgende Methode zur Berechnung der Freisetzung entwickelt: 

20 bis 50 g des zu untersuchenden Curcumin-Produktes werden in 100 ml 
einer 50 %igen Zuckerlosung homogen verteilt und die Farbintensitat wird 
als L a b - Wert dieser Lflsung bestimmt Aus den Zahlenwerten der Kon- 
zentration, des spezifischen Absorptionswertes E1% (Farbwert), des L - 
und des b - Wertes wird die Freisetzung nach folgender Gleichung be- 
rechnet: 

Freisetzung = b - Wert . 10 fa / ml) x Volumen [ ml] 
L - Wert x Einwaage [g) x Farbwert 

Die Untersuchung der beiden Produkte Kornponente A und Farbstoff- 
Gemisch aus Komponente A und B erbrachte folgendes Ergebnis: 

Freisetzung der Komponente A: 20 
Freisetzung Farbstoff-Gemisch: 30 

Somit zeigt das Farbstoff-Ge>mi$ch eine um $0 % verbesserte Freisetzung 
gegenilber dem Produkt (Komponente A). Die erfindungsgemSlie Kombi- 
nation von Farbstoff-pispersion mit einer oberfiachenaktiven Substanz ist 
also bekannten Farbstoff-Pispersionen binsichtlich ihres Freisetzungsver- 
haltens uberlegen. 

2.2. Das nach dem Verfahren hergesiellte: Produkt hat ein vorteilhaftes 
Migrationsverhalten 
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Die gemaft Beisplel 1 hergestellten Produkte wurden hinsichtlich des 
Migrationsverhaltens in folgendem Testmodell untersucht: 

Mit Curcumin gefSrbte wejfie Schokolade (0,1 g des Farbstoff.Gemisches 
bzw. von Komponente A alleine gemaa Beispiel 1 auf 5 g weifXe Schoko- 
lade wurden verglichen) wurde wie unter 2:2: beschriehen auf befeuchte- 
tes Filterpapier getropft Auch hier kam es zu einsr unterschiedtich starken 
Verschleppung des Farbstoffes in das Filterpapier durch die mobile Phase 
Wasser. Komponente A bewirkte eine deutliche bis intensive Farbung des 
Filterpapiers, wohingegen das Farbstoff-Gemisch das Filterpapier nur ge- 
ringfugig fSrbte. 

Das Farbstoff-Gemisch zejchnet sich alsq durch deutlich verbesserte Mi- 
grationseigenschaften aus. 

2.3. Das Farbstoff-Gemisch hat eine vorleilhafte Aufkisungsgeschwin- 
digkeit 

Die Auflosungsgeschwindigkeit von Komponente A und des Farbstoff- 
Gemisches gemSS Beispiel 1 wijrden in einer wassrigen Lflsung unter- 
sucht 

Hierzu wurde 0,1 g Curcumin-Produkt gemSS Beispiel 1 in 100 ml demine- 
ralisiertem Wasser unter Rtihren bei 300 Upm mit einem 5 cm Ruhrstab 
bei 20° C in ein Becherglas (250 ml) gegeben. Die Zeit bis zum vollstandi- 
gen Auflfisen (kein Bddensatz erkennbar) von Komponente A bzw. des 
Farbstoff-Gemisches wurde gemessen. Komponente A benbtigte 280 bis 
2go Sekunden. Dagegen bencitigte das Farbstoff-Gemisch lediglich 230 
bis 240 Sekunden. 

Somit zeigte das Farbstoff-Gemisch im Vergleich zu Komponente A ein 
um ca. 20 % verbessertes Auflosungsverhalten.. 
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2.4. Das nach dem erfindungsgemaaert Verfahren hergestellte Produkt 
hat eine vorteilhafte Lichtstabilitat 

Zur Bestimmung der Lichtstabilitat wurde Komponente A und das Farb- 
stoff-Gemisch gemad Beispiel 1 in wassriger Auflosung in einer Konzent- 
ration von 20 bis 40 rng / 250 ml mil einem . t Suntest" - Gerat einer Be- 
strahlung unterzogen. Der Farbabbau wurdie; mittels einer. Farbtonmes- 
sung im oben beschriebenen Lab -System wahrend der gesamten Be- 
strahlungsdauer protokolliert Als bestimvnen'de Messgrfllie wurde der 
Zeitpunkt bis zu einem Verlust von 30 % der Farbintensitat (b - Wert) der 
wassrigen Aufl6sung feslgelegt; 

Bei den untersuchten Proben wurden folgendeMesswerte festgestelft: 

30 %.Farbabbau nach 150 Minuten 
30 % Farbabbau nach 290 Minuten 

Somit zeigte das Farbstoff-Gemiach im Vergleich zu Komponente A eine 
um nahe zu 100 % verbesserte LichtstatyJItat 

Das Farbstoff-Gemisch ist jn Fig, 1 in einer vergrollerten Wiedergabe dar- 
gestellt, wobei das aus einer Farbstoff-Dispersion 20 und einer oberfia- 
chenaktiven Substanz 30 bestehende Gemischr mit 10 bezeichnet ist 

Danach umfasst die Erfindung ein in Lebensmitteln, pharmazeutisch und 
Kosmetika verwendbares, qualitativ hochwertiges und leicht zu verarbei- 
tendes Farbstoff-Gemisch aus eirier Farbstoff-Dispersion und einer ober- 
flachenaktiven Substanz, wobei die Dispersion' den Farbstoff in Feststoff 
enthait, der beispielsweise. ein Carotinoid wie Carotine und Carotinoide 
sowohl naturidentischen wie auch natDrlichen Ursprungs, ein Betanin, ein 
Riboflavin, ein Anthocyan, ein Carminprodukt, ein Curcuminoid, ein 



Komponente A: 
Farbstoff-Gemsich: 
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Porphyron und/oder eine Chlorophylverbindung, eine Chlorophillinverbin- 
diing, eine Kupfer-Chldrophyllr und/oder Kupfer-Chlorophillinverbindung 
ist. 



1? 



AQgprfrchq 

Verfahren zur Herstellung eines Farbstoff-Gemisches zur Verwen- 

dung in Lebensmitteln, Pharmazeutika und Kosmetika, mit hoher 

Lichtstabilitat, 

dadurch gekennzeichnet, 

dass 

in einer ersten Stufe eine Farbstdff, ein TrSgerstoff und ein 
LOsungsmittel sowie gegebenenfalls weitere Bestandteile 
zu einer Farbstoff-Dispersion bei einer Temperatur von 20° 
C bis 70° C miteinander vermischt werden, 
in einer zweiten Stufe die in der ersten Stufe erhaltene 
Farbstoff-Dispersion verrnittels apparativer Dispergier- und 
Vermahlinstrumente, wie Mtihlen, Turrax-Homogenisatoren 
Oder ROhriri$trumente, zu einer Dispersion mit einem Fest- 
stoff mit einer durchschnittlichen Teilchengrfilie yon weni- 
ger als 30 pm in einerii: flLissigen System zerkleinert wird, 
wobei der Feststoff ein Carotinoid wie Carotine und Caroti- 
noide sowohl naturidentlscheh wie auch natOrlichen Ur« 
sprungs, ein Betanin, ein Riboflavin, ein Anthocyan, ein 
Carminprodukt, ein Curcumindid, ein Porphyren und/oder 
eine Chlorophylverbindung, eine Chlorophillinverbindung, 
eine Kupfer-Chlorophyjl- und/oder Kupfer- 
Chlorophillinverbindung ist, 

in einer dritten Stufe eine aberflachenaktive Substanz bei 
einer Temperatur von 40* C bis 80* C durch eine wSssrige 
Aufliteung hergestellt wird und 

in einer vierten Stufe die in der dritten: Stufe hergestellte 
oberflSchenaktive Substanz der auf 30° C bis 60° C tempe- 
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rierten Farbstoff-Dispersibn bei einer Temperatur von 30° C 
bis 60° C hinzugegeben wird. 

2. Verfahren nach Anspruch 1 , 
dadurch gekennzeichnet, 

dass zur Herstellung der Farbstoff-Dispersion etwa 300 g Gummi 
arabicum uoter RQhren in einer Ldsyrig ca. 400 g demineralisiertem 
Wasser und etwa 100 g Maltodextrin bei 40° C bis 50° C ftir 30 bis 
60 Minuten gel6st werden, bis eine homogene Mischung vorliegt, 
danach werden dieser Mischung etwa 100 g Curcumin-Pulver zu- 
gesetzt und verrdhrt, danach wird dieses Gemlsch in einer Disper- 
sionsmOhle vermahlen bis die durchschnittliche TeilchengrtiSe in 
dieser Suspension ca. 10 pm erreicht hat; und dass zur Herstellung 
der oberfiachenaktiven Substanz und des Endproduktes die 
Farbstoff-Dispersion unter Ruhren auf etwa 40° C temperiert wird 
und als Emulgator eine bei einer Temperatur von 60° bis 80° C 
hergestellte Losung aus etwa 100 g Wasser und etwa 10 g Citrem, 
ZitronensSureester von Monoglyceriden (E-472c) zugesetzt wird, 
worauf die Mischung weiterhin fUr etwa 30 Minuten bei etwa 40° C 
bis 50° C verruhrt wird, wobei die erhaltene Suspension das 
Farbstoff-Gemisch darstellt. 

3. Verfahren nach Anspruch 1 Oder 2, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass ais Hilfs- Oder Zusatzstoff torn Zucker, .ein Polysaccharid, ein 
Hydrokolloid und/oder Wasser verwendet wird. 

4. Verfahren nach einem der AnsprQche l bis 3, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass als Hilfs- oder Zusatzstoff Antioxidantien und/oder Konservie- 
rungsmittel verwendet werden. 
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Verfahren nach einem der Ansprtiche 1 bis 4, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass als oberfiachenaktive Substanz ein in Lebensmitteln Oder 
lebensmittelzusatzstoffen, wie Farbstoffen. zugelassener Emula- 
tor Oder Tragerstoff verwendet wird 

Verfahren nach einem der Anspruche 1 bis 4, 
dadurch gekennzeichnet, . 

dass als oberflSchenaktive Substanz ein Lecithin- Polysorbat 80, 
Lactern und/oder Citrem verwendet wird. 

Farbstoff-Gemisch, hergestellt nach Verfahren gemafi Anspruch 1 
bis 6, 

dadurch gekennzeichnet, 

dass es eine Farbstoff-Dispersiqn und eine oberfiachenaktive Sub- 
stanz umfasst. 

Farbstoff-Gemisch nach Anspruch 7, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass die Dispersion einen Feststoff mit einer durchschnittlichen 
TeilchengroGe von weniger als 30 in einem flbssigen System 
umfasst. 

Farbstoff-Gemisch nach Anspruch 7 Oder a, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass der Feststoff ein Carotinoid wie Caroline und Carotinoide so- 
wohl naturidentischen wie auch.nattlrlichen Ursprungs. ein Betanin, 
ein Riboflavin, ein Anthocyan, ein Carminprodukt, ein Curcuminoid, 
ein Porphyron oder/und eine Chlqrophylverbindung, eine Chloro- 
phillinverbindung, eine Kupfer-Chlorophyll- und/oder Kupfer- 
Chlorophillinverbindung ist. 



is ; 

Farbstoff-Gemisch nach einem dekAnspriiche 7 bis 9, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass die Dispersion weitere Hilfs-: oder/und Zusatzstoffe umfasst. 

Farbstoff-Gemisch nach einem der Anspriiche 7 bis 10, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass der Hilfs- Oder Zusatzstoff ein Zucker, ein Polysaccharid, ein 
Hydrokolloid und/oder Wasser ist 

Farbstoff-Gemisch nach einem der Ansprtlche 7 bis 10, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass die Hilfs- Oder Zusatzstoffe Antioxidantien und/oder Konservie- 
rungsmittel sind. 

Farbstoff-Gemisch nach einem der Anspriiche 7 bis 12, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass die oberflSchenaktive Subistan* ein in Lebensmitteln bzw. 
Lebensmittelzusatzstoffen, wie Farbstoffen, zugelassener Emulga- 
tor bzw. Tragerstoff ist. 

Farbstoff-Gemisch nach einem der Anepruche 7 bis 12, 
dadurch gekennzeichnet, 

dass die oberfiachenaktive Subsfahz ein Lecithin, Polysorbat 80, 
Lactam und/oder Citrem ist. 

Ein in Lebensmitteln, pharmazeutisch und Kosmetika verwendba- 
res, qualitativ hochwertiges und leicht zu verarbeitendes Farbstoff- 
Gemisch aus einer Farbstoff-DisRersion und einer oberfiachenakti- 
ven Substanz, wobei die Dispersion den Farbstoff in Feststoff ent- 
halt, der beispjelsweise ein Carotinoid wie Carotine und Carotinoide 
sowohl naturidentischen wie auch naturlichen Ursprungs, ein Beta- 
nin, ein Riboflavin, ein Anthocyan.ein Carminprodukt, ein Curcumi- 
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noid, ein Porphyron imd/Qder eine Chlorophylvetbindung, eine 
Chlorophilltnverbindung, eine Kupfer-Chlorophyll- und/oder Kupfer- 
Chlorophillinverbindung ist. 
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Erfindungszusammenfassuna 



Ein in Lebensmitteln, pharmgzeutisch und ] Kosmetika verwendbares, 
qualitativ hochwertiges und leicht zii verarbeitendes Farbstoff-Gemisch 
aus einer Farbstoff-Dispersion und einer oberfiachenaktiven Substanz, 
wobei die Dispersion den Farbstoff in Feststoff enthalt, der beispielsweise 
ein Carotinoid wie Caroline und Qarotinoide sowohl naturidentischen wie 
auch naturlichen Ursprurigs, ein Betanin,: ejn Riboflavin, ein Anthocyan, 
ein Carminprodukt, ein Curcunninoid, ein Porphyren und/oder eine Chlo- 
rophylverbindung, eine Chlorophillinverbindung, eine Kupfer-Chlorophyll- 
und/oder Kupfer-Chlorophilljnverbindung iat. 



